@ Cafias y Tapas

L’Art de se restaurer
‘‘a ’Espagnole !”’

Une franchise de caractére pour
proposerauxclients une nouvelle
expérience de restauration




NOTRE MISSION

Partager ’art de
vivre a ’Espagnol
autour des moments
de restaurations

Tout droit venu d'Espagne, Canas y Tapas est né en
1999 avec pour objectif de créer des lieux conviviaux et
authentiques pour tous et donner un sens concret a une
expression usuelle Espagnole « Salir de Canas y Tapas ».
Cette derniere signifie, sortir prendre un verre et picorer
des tapas ou spécialités a partager avec des amis ou en
famille, pour passer un moment convivial.

Notre concept au positionnement unique en France,
s'inspire de l'authenticité des bars a tapas Espagnols
et des traditions intemporelles, tout en apportant les
touches nécessaires a une restauration moderne. Nous
proposons ainsi aux Francais de vivre une nouvelle
experience a la découverte des produits et plats
typiques consommes sur la péninsule Ibérique. CYT est
un lieu de restauration de caractére en adequation avec
les attentes d'un restaurant d’aujourd’hui et de demain.
L'art de se restaurer a 'Espagnole c'est chez Canasy Tapas



DES LIEUX UNIQUES

Pour toutes les occasions

Notre franchise présente en Espagne et au Portugal, est
arrivee sur le marché Francais depuis 2019 et rencontre
un vrai succes. Tous nos restaurants ont leur identite et
particularite.

Mélant modernité et tradition, Canas y Tapas plonge les
clients dans un déecor soigné s'inspirant du style “industriel”.

Segmente en plusieurs ambiances differentes, le restaurant
combine du mobilier vintage, des matieres nobles et des
tons épurés. Les elements de decoration renforcent le
coté traditionnel et authentique Espagnol. L'ambiance
lumineuse a éte travaillé aux travers de lustres, appliques
et spots pour conférer un cote agreable a tout moment de
la journée. Il est donc possible d'y travailler toutes sortes
d'activités, de la restauration classique, du bar mais aussi
l'accueil de séminaires, groupes, la diffusion de rencontres
sportives ou encore l'organisation de soirees musicales.
Tout est prét pour que les clients vivent des expériences
uniques mieux qu'en Espagne.

Canas y Tapas ce sont des lieux populaires, permettant
de passer un moment de partage et de convivialite en
toutes occasions. Un restaurant ou il fait bon se retrouver
et partager de maniére detendu, accessible autour des
traditions festives que |'Espagne fait vivre depuis des
génerations. Canas y tapas c'est le retour du “bistrot
restaurant” dans une version Ibérique moderne.



SAVEURS D’ESPAGNE

Des produits a
découvrir et partager

Ouvert tous les jours, midi et soir en service
continu, les restaurants Canas y Tapas proposent
une carte de tapas et de plats sélectionnés et
elaborés avec la plus grande attention.

Les tapas et les spécialités caractéristiques
de l'Espagne sont a la carte: charcuteries et
fromages ibériques, croquetas, plats locaux
incontournables tels que le poulpe, la paélla, la
tortilla ou encore les « Huevos rotos con patatas
», une recette délicieuse et simple des oeufs
au plat a l'Espagnole. Le tout s'accompagne de
sangria, de bieres ou des meilleurs vins du pays.

Nos produits de qualité sont principalement issus
des zones de production et d'élevages ibériques.
Ils sont travaillés dans la plus pure tradition
espagnole pour proposer un voyage gustatif
authentique.



23 ANS D’EXPERIENCE

Pour aller plus
vite et plus loin

Chez Canas y Tapas nous avons une
solide expérience pour vous permettre de
monter votre projet de restauration avec
un groupe solide et pérenne.

Nous avons des expertises en France et en
Espagne pour vous apporter de l'aide dans
toutes les situations.

Tout a été mis en oeuvre pour simplifier
votre quotidien de restaurateur afin que
VOUS puissiez vous occupez prioritairement
de vos clients, de vos equipes et de votre
business.

Une équipe

vous accompagne
afin de bien préparer
votre projet et vous
mettre dans les
meilleures conditions
pour reussir !

%

Solidité et
pérénité

Canas y Tapas appartient au
groupe leader de la restauration
en Amérique Latine «Grupo
Decks. Comptant 20 marques
de restauration et 720
restaurants dans le monde, cela
nous assure un socle solide
y compris pour traverser les

crises les plus importantes.

La trousse a outil
pour piloter

Soucieux de vous simplifier
le quotidien, vous aurez des
outils adaptés et efficaces
pour vous aider dans le
pilotage de votre restaurant.
Que ce soit pour encaisser,
garantir l'hygiene avec la
norme HACCP ou encore faire
les horaires, nous avons des
partenaires pour une mise en
oeuvre rapide et simple.

=

Achats et circuits
logistiques

Nous avons organise un
circuit logistique optimisant
les conditions financiéres et

simplifiant les démarche pour
VOS approvisionnements et
achats. En outre, nous avons
lies des partenariats avec des
marques de produits de qualite
leaders sur le marchée Espagnol.

Com sur tous
les canaux

Vous serez également
accompagneé sur votre
marketing et communication.
Nous nous chargerons de créer
VOS espaces réseaux sociaux
et referencement internet. Une
page web de votre restaurant
sera également créée sur le
site principal France. Nous nous
chargerons egalement d'animer
le plan commercial annuel, de
créer les cartes ou les supports
pour votre communication
locale.



Les conditions
pour nous rejoindre

3 ETAPES CLES

Un projet de qualité L'UN DES INVESTISSEMENTS LES

PLUS FAIBLES DU MARCHE

Nous allons travailler main dans la main durant toute la création
de votre restaurant. Cependant, nous donnons une attention toute
particuliere a 3 étapes clés pour vous permettre de démarrer votre
aventure dans les meilleures conditions et avec serénite.

La création

Que ce soit la recherche d'implantation, les plans ou encore l'écriture
du business plan, nous sommes a vos cotes avec nos experts. Parce
qu'un restaurant ¢a se réfléechi, se budgeétise, s'adapte a sa zone et se
construit des le premier jour.

Organisation opérationnelle

La période d'avant ouverture est celle ou l'on organise son futur
etablissement. Recrutements, commandes, configuration des
outils, écriture des fiches de postes ou encore la prévision de son
organisation. Des professionnels CyT de la cuisine ou du service
seront missionés pour vous apporter des conseils eclairants et former
VOS equipes aux preparations, au service et au pilotage quotidien.

Ouverture

Quoi de plus beau, apres tout ce travail préparatoire, que de pouvoir
accueillir vos premiers clients. Nous serons la, avec des experts
d'autres restaurants, pour vous soutenir, vous aider et faire de ces
premiers jours une reussite et vous mettre sur les bons rails pour un
lancement gagnant.

INVESTISSEMENT
a partir de 300 000€ hors fonds de
commerce

DROIT D'ENTREE
40 000 €

APPORT
a partir de 100 000€

REDEVANCE
5% du CA HT / +2% de redevance
communication

DUREE DU CONTRAT
10 ans

UN EMPLACEMENT MODULABLE

IMPLANTATION
Centre-ville, centre commercial, zone de
loisirs ou périphérie

SURFACE
a partir de 250m2

ZONE DE CHALANDISE
plus de 60 000 habitants

PLACES ASSISES
a partir de 80 places

SERVICES
Ouvert 7j/7 - Parking - Terrasse




Rejoignexz
I’aventure
CYT!

Développer votre projet de
restaurant et votre avenir
avec Canas y Tapas

Une vraie franchise de caractere,
différenciante sur un segment tres porteur
entre Restauration a table, Bar a tapas et
Fast Casual.

Déja 8 restaurants en France, et un
plan de développement ambitieux !




Caniasy lapas

L’ART DE SE RESTAURER A L’ESPAGNOLE

CONTACT

franchise@canasytapas.fr
Tel:+33 6 18 53 89 97

INFOS
franchise.canasytapas.fr

CANAS Y TAPAS FRANCE
82 RUE DE MAUBEC
31000 TOULOUSE
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